
   

 شود  حفظ تأمین غذایی باید در طول زنجیره اصالت موادو  یکپارچگی ،ایمنی

غذایی، باید خدمات نظارت بر ایمنی مواد های دخیل در امرنا، مراجع و دستگاهکرودر شرایط شیوع ویروس 

غذایی را با جدیت بیشتری دنبال کنند و ضمن حفظ ایمنی مربوط به تضمین ایمنی و یکپارچگی مواد

 کارکنان سلامت از محافظتبه منظور همچنین  .کنندگان از تجارت غذای سالم نیز حمایت کنند.مصرف

ای با ریسک ههای با ریسک بالا و تعلیق فعالیتبر روی فعالیت و با تمرکز بیشتر ریسک بر مبتنی یک رویکرد

 غذایی تأثیر ندارند، اتخاذ گردد. بر ایمنی موادکم که به طور مستقیم 

 

 است تغییر حال در 91کووید  گیریهمه

و  هاسازمان غذایی، مشاغل کارکنان، با و دهند ادامه  91ید ووک گسترش حال در یگیرهمهمستمر  پایش به باید سئولینم

 ،ین موضوعابر  علاوه. باشندداشته مستقیم ارتباط ذینفعانسایر  و INFOSAN و  WHO ،FAOالمللیبین و ملیی نهادها

 . نیز حائز اهمیت است عمومی بهداشت بخش و غذایی صنایع یهابخش همه با همکاری

 

 

 

 است ضروری غذایی مواد بهداشت کلی اصول

 تبهداش جهت تضمین هاشیوه بهترین اجرای و اعمال چگونگی مورد درالمللی و ملی در سطوح بین راهنما چندین

استاندارد ملی ایران به ) ((CXC 1-1969 کدکس غذاییمواد بهداشت کلی اصول) استشده، تدوین غذاییمواد

استاندارد ))  Code of Hygienic Practical ، CXC 58-2005 گوشت بهداشتی برای آیین کار ،((9381شماره 

 موادغذایی بهداشت کلی اصول از استفاده راهنمای) غذایی مواد در هاویروسکنترل  و( (7385ملی ایران به شماره 

  (CXG 79-2012 غذاییمواد در هاویروس کنترل برای

 

 

 تأییدو  بازرسی هایفعالیت  

 غذاهای تولیدکنندگان و هاکشتارگاه مانند پرخطر غذایی مواد هایبازرسی گیر،همه بیماری در طول

ر دغذایی تأمین مواد زنجیرهبا توجه به قطع . دنیاب ادامهبا جدیت بیشتری  باید مصرف، آماده یا پخته

وسط تهای تولید، نظارت بیشتر ظرفیت افزایشو به دلیل تعطیلی برخی از صنایع و نیاز به برخی موارد 

که اقدامت موقتی مرتبط با شیوع ویروس بخش دولتی باید در دستورکار قرار گیرد. برای اطمینان از این

 های بیشتر مورد تأکید است.د، بازرسیغذایی را به مخاطره نیندازنا ایمنی موادکرو

 

 

 غذایی گذاری موادنشانه

غذایی تواند در راستای حفظ ایمنی موادمی 91گذاری با توجه به شیوع کووید تعدیل موقتی الزامات نشانه

تواند ارائه دهندگان خدمات کننده را گمراه کند. این الزامات میگذاری نباید مصرفنظر قرار گیرد. نشانهمد

)به عنوان مثال توصیه  غذایی جلوگیری نمایدرفتن موادها( را به خوبی راهنمایی کند و از هدر)مانند رستوران

. ادعاهای سلامتی غیرمجاز در بل از مصرف(غذایی در دما و زمان مناسب قهایی در مورد گرم کردن مواد

 گذاری نباید استفاده شود. نشانه

 

 

 ده نکته: 

ایمنی  صلاحذیدولتی مراجع آنچه 

و  غذاغذایی باید در مورد ایمنی مواد

 بدانند  91کووید 
 

 غذایی    های موادآزمایشگاه

در این  .یابند اختصاص ،بالینی هاینمونه در  91ید ووکتشخیص  برای است ممکن غذاییمواد هایآزمایشگاه

 بررسی: مثال عنوان به) گردد محدود بالا اولویت دارای هاینمونه به فقط باید غذاییمواد آزمونشرایط خاص 

 عفونت انتقال در زیرا شود،نمی توصیه 91 کووید ویروس آزمایش برای آب یا غذا از بردارینمونه(. بیماری شیوع

 ندارد. ینقش

 

 سازمان ملی استاندارد ایران

 

 

 بازرسی کارکنان از محافظت

نان باید به کارک ویروس انتقال کاهشبه منظور . شود محافظت باید غذاییمواد ینبازرس سلامت از

 و شخصی بهداشت ،هادست مکرر شستشویگذاری، های لازم در خصوص رعایت فاصلهآموزش

 .داده شود ،شخصی تمحافظ تجهیزات از مناسب استفاده

 

 بیماری در محیط کار

 در. در محل کار حاضر شوند نبایداین افراد  گزارش شود. فوراًباید  کارکناندر   91کووید  علائمبروز بیماری یا بروز 

در  یمارب فرد با که افرادی بههمچنین باید  .شوند ایزوله پزشکی مشاوره ارائه زمان تا باید کارکنان، علائم بروز صورت

  .شود انجامها برای آن مناسب بهداشتی اقدامات تارسانی شود اطلاع ،اندارتباط بوده

 

 

 

 د نباشنمینا روکدر معرض خطر  کننده غذاتأمینحیوانات 

 هب ابتلا مستعد)مانند گاو، گوسفند و ...(  غذاییمواد کنندهمینأت حیوانات دهد می نشان موجود شواهد

 .شوند نمی آلودهبیمار  افراد با نزدیک تماس طریق از و نیستند 91کووید 

 

 

  شوندبزرگی محسوب نمی خطر ،91 کووید بالای شیوع با کشورهایی وارداتی از زنده حیوانات و غذایی مواد

 واناتحیجا که و از آن. ندارد وجود ،باشندویروس  انتقال مسیر یا منبع ،غذایی مواد بندیبستهغذا و  کهاین بر مبنی در حال حاضر شواهدی

 ارداتو یکنترلالزامات باید  ،وارداتی مواد غذایی یا حیوانات در مورد این بنابراین دخیل نیستند. نیز 91 کووید انتقال در ،کننده غذاتأمین

 .اعمال شود ،ناروک شیوعدوره  از قبل مانند

 

 

غذایی سازمان  مواد ایمنی کارشناسان

آنچه را که  ،FAO کشاورزی و  بارخوار

 غذایی مواد و 91کووید  تاکنون درباره

های توضیح و مشاوره شناخته شده

ایمنی مواد  را برای مسئولین بهداشتی

 می دهند غذایی ارائه

 

 


